
Association du site ostréicole et naturel de FORT-ROYER 

 

OFFRE D’EMPLOI : février à octobre  2024 
 

CDD Temps plein avec possibilité d’évolution en CDI 
35h, travail le week-end en roulement 
Formation assurée par l’équipe d’animation en place 
Taux horaire 11,65 € 

 
MISSION 1 : Aider à protéger, valoriser et restaurer le site 
Patrimoines naturel et ostréicole, travailler à la réalisation des objectifs de l’association. 

 

• S’approprier le milieu 
Apprendre à connaître parfaitement le milieu naturel (la faune et la flore) 
Étudier les métiers liés à ce milieu, leurs traditions et leur histoire 

• Aider à la valorisation du Site 
Préservation d’un patrimoine naturel et écologique très riche 
Valorisation du patrimoine ostréicole dans toutes ses dimensions 
Réaliser des expositions, projets de reconstruction de cabanes (montages de dossiers de demande de subvention) 

 

MISSION 2 :  Aider à animer le site pour partager ces patrimoines  
 

• Organiser l’accueil du public  
 

• Gérer une cabane d'accueil, un point d'information, des cabanes d’exposition  

• Aider à la mise en place et à la gestion d’une petite boutique  
 

• L’animation touristique 
o Prendre en charge des visites commentées, randonnées, ateliers de découverte 
o Créer des ateliers pour les enfants 

 

MISSION 3 : Aider à développer et à gérer le site (ostréicole, naturel et touristique) 
 

• Réaliser des documents 
Affiches, posters, petits livrets « souvenirs » ou traductions de documents pour rendre les visites accessibles aux 
anglais, allemands ou espagnols, création de fiches ou de petits livres pédagogiques pour les enfants  

 

• Gérer et suivre les réservations et la promotion du site 
 

• Organiser des journées de promotion  
Mise en place de dégustations d’huîtres au profit de l’association, d’une petite cabane contenant des 
expositions pour faire connaître le site, l’association  

• Organiser les Journées du Patrimoine :  
Création et réalisation d’une visite commentée spéciale   

 

Allée de Fort-Royer - La Perrotine  BP 43 17310 Saint-Pierre d’Oléron 

05 46 47 06 48  sitedefortroyer@gmail.com 

www.fort-royer-oleron.fr 

 

mailto:sitedefortroyer@gmail.com


• Participer au bon fonctionnement de la Cabane d’écaillage pour assurer la dégustation 

• Entretien, nettoyage et réparation du site et de son patrimoine pour permettre le bon 
déroulement des animations et un accueil optimal des visiteurs 
 

Intégrez une équipe dynamique, motivée, passionnée au cœur d’un petit 
domaine ostréicole unique, protégé et toujours en activité ! Pour un emploi 
riche d’expériences, contactez-nous ! 


